
  

 

Unsere Rezepturen können oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Körpers auslösen können. Bitte sprechen Sie uns an – wir informieren Sie gerne ausführlich. Allergene:  
a  = Gluten , b  = Krebstiere, c = Eier,  d = Fisch,  e = Erdnüsse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrüchte, i = Sellerie,  j = Senf, k  = Sesamsamen, l = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere 

Schweißguth Catering GmbH 
Herzogstraße 28 – 45881 Gelsenkirchen  

Telefon: 0209 – 40 84 003 
www.schweissguth-catering.de 

 

HERZLICH WILLKOMMEN BEI  
 

SCHWEIßGUTH CATERING  
 

Ob private Feier oder geschäftliche Veranstaltung, ob kleine Party oder großes Event - bei uns 
bekommen Sie erlesene Speisen, persönliche Beratung und Planung aus einer Hand. Wir freuen uns 
darauf, Ihnen mit den folgenden Ideen einen kleinen Vorgeschmack liefern zu können, wie wir Sie 

und Ihre Gäste mit Qualität, Frische und Leidenschaft verwöhnen. 

 

Ihr Marco Schweißguth und Team 

 

WARME BUFFETS 

 

 
 
 

 

SCHWEIZER TRADITION 
 

WARMES BUFFET 
 

• Schweizer Gulasch mit Käse und Paprika a, i, g 
• Kaiser-Spätzle c -vegetarisch- 
• Schweinerückensteak in Pfefferrahmsauce a, i 
• Kartoffelgratin -vegetarisch- 

 
ab 20 Personen, p. P. 11,90 € 
ab 10 Personen, p. P. 12,90 € 

 



  

 

Unsere Rezepturen können oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Körpers auslösen können. Bitte sprechen Sie uns an – wir informieren Sie gerne ausführlich. Allergene:  
a  = Gluten , b  = Krebstiere, c = Eier,  d = Fisch,  e = Erdnüsse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrüchte, i = Sellerie,  j = Senf, k  = Sesamsamen, l = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere 
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Herzogstraße 28 – 45881 Gelsenkirchen  

Telefon: 0209 – 40 84 003 
www.schweissguth-catering.de 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

DER KLASSIKER 1 
 

WARMES BUFFET 
 

• Krustenbraten mit knuspriger Schwarte 
• Deftiges Sauerkraut mit Speck und Zwiebeln  

• Knusprige Bratkartoffeln  
• Hausgemachte Rinderrouladen in typischer Sauce a,i 
• Rotkohl a 
• Kartoffelklöße ♣vegan♣ 

DESSERT 
 

• Rote Grütze dazu Vanillesauce g 
 

ab 20 Personen, p. P. 17,90 € 
ab 10 Personen, p. P. 19,90 € 

 

KOMBINATION VON RIND & HUHN 
 

KALTES BUFFET 
 

• Bulgur-Linsen-Salat ♣vegan♣ 

 
WARMES BUFFET 

 
• Rindersaftgulasch nach Ungarischer Art a, i 
• Kaiser-Spätzle a,c -vegetarisch- 
• Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Tomate und Mozzarella in krosser 

Panade a,c,g 
• dazu eine herzhafte Toskanasauce a,i ♣vegan♣ 
• Buttereis g ♣vegan♣ 

 
ab 20 Personen, p. P. 13,90 € 
ab 10 Personen, p. P. 15,90 € 

 



  

 

Unsere Rezepturen können oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Körpers auslösen können. Bitte sprechen Sie uns an – wir informieren Sie gerne ausführlich. Allergene:  
a  = Gluten , b  = Krebstiere, c = Eier,  d = Fisch,  e = Erdnüsse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrüchte, i = Sellerie,  j = Senf, k  = Sesamsamen, l = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere 

Schweißguth Catering GmbH 
Herzogstraße 28 – 45881 Gelsenkirchen  

Telefon: 0209 – 40 84 003 
www.schweissguth-catering.de 

 

SCHWEIN TRIFFT HUHN 
 

KALTES BUFFET 
 

• Frische Salatplatte mit Tomate, Gurke, Eisberg, Paprika, Rot- und 
Weißkraut ♣vegan♣ dazu Balsamico- ♣vegan♣ und  
Joghurt- Dressing g -vegetarisch- 
 

WARMES BUFFET 
 

• Mageres Schweinelachssteak an Zwiebel-Pfeffer-Sauce a,g,i 
• Putenbrust an Pfirsich-Currysauce a,g,j 
• Kartoffelgratin a,g -vegetarisch- 
• Buttereis g ♣vegan♣ 

 
ab 20 Personen, p. P. 13,90 € 

       
 

MEDITERRANES BUFFET 
 

WARMES BUFFET 
 

• Schweinefilet tranchiert mit Senf-Brotkruste a,j 

auf Speckbohnen mit Grilltomaten g, 
• Butter-Pfannen-Spätzle a,c,g -vegetarisch- 
• geschmorter Rinderhüftbraten in Barolosoße a,i,g 

• Kartoffeln mit Frischkäse mit Bacon umwickelt g, 
• Mediterranes Pfannengemüse mit Paprika, Zucchini 

und Aubergine ♣vegan♣ 
• Grüne Tagliatelle mit Paprika und Cherry-Tomaten a,c -vegetarisch- 

Tomaten-Mozzarella-Sauce a,c,g,j -vegetarisch- 
 

ab 15 Personen, p. P. 21,90 € 
ab 25 Personen, p. P. 19,90 € 

 


