
  

 

Unsere Rezepturen können oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Körpers auslösen können. Bitte sprechen Sie uns an – wir informieren Sie gerne ausführlich. Allergene:  
a  = Gluten , b  = Krebstiere, c = Eier,  d = Fisch,  e = Erdnüsse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrüchte, i = Sellerie,  j = Senf, k  = Sesamsamen, l = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere 
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 KOMMUNION / KONFIRMATION / TAUFE 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENÜ 1 „FESTLICH DARF’S SEIN“ 
 

 WARMES BUFFET  
 

• Mageres Schweinelachsteak an Zwiebel-Pfeffer Sauce a,g,i 
• Putenbrust an Pfirsich-Curry Sauce a,g 
• Kartoffelgratin g -vegetarisch- 
• Basmati-Reis ♣vegan♣ 
• Duett von Mandelbrokkoli und Blumenkohlröschen nach 

polnischer Art dazu Sauce Hollandaise c,g,i,h1 -vegetarisch- 
 

ab 20 Personen, p. P. 14,90 € 
ab 10 Personen, p. P. 16,90 € 

 
 

 

 
MENÜ 2 „ZUR KIRCHLICHEN FEIER“ 

 
 WARMES BUFFET  

 
• Rinderbraten an Rotweinsauce a,i 
• Geschnetzeltes vom Schweinefilet  

in Champignon Rahm-Sauce a,g,i 
• Kartoffelklöße ♣vegan♣ 
• Spätzle a,c -vegetarisch- 
• Rotkohl a  

 
ab 20 Personen, p. P. 14,90 € 
ab 10 Personen, p. P. 16,90 € 
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MENÜ 3 „DREIERLEI VOM FILET“ 
 

WARMES BUFFET 
  

• Schweinefiletmedaillons an Düsseldorfer Zwiebelsenfsauce  
mit Käse überbacken a,g,j 

• Mediterran gebratenes Hähnchenbrustfilet auf Paprika, 
Zucchinigemüse an Tomatencreme a 

• Norwegisches Lachsfilet auf Blattspinat a,g 
• Kleine gebratene Fingerkartoffeln ♣vegan♣ 
• Basmati-Reis ♣vegan♣ 
• Frische Tagliarinis mit feinen Kräutern  

und Cherry-Tomaten a,c -vegetarisch- 
 

ab 25 Personen, p. P. 22,90 € 
ab 15 Personen, p. P. 24,90 € 

 
 

DAS SAGEN UNSERE KUNDEN 
 

„Wir haben uns zur Konfirmation unserer Tochter für den 
Service der Firma Schweißguth entschieden. Zum einen, weil 

wir es schon auf einer Hochzeit genießen durften, zum 
anderen, weil die Auswahl einfach toll ist! Alles hat bestens 
geklappt wo wir doch erst 3 Wochen vorher bestellt haben. 

Lieferung pünktlich, Essen wie erwartet einfach super lecker, 
Abholung ebenso pünktlich! Alle Gäste waren mehr als 

begeistert und lobten wie wir das Preis Leistungsverhältnis! 
Einfach super und absolut zu empfehlen. Ich werde bei Bedarf 
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MENÜ 4 „OMAS KLASSIKER“ 
 

VORSUPPE 
 

•  Omas gute Rindfleischbrühe mit Gemüse und Nudeln a,c 
 

HAUPTSPEISE 
 

• Geschmorter Rinderbraten in Rotweinsauce a,i,11 
• Schweinelachsbraten aus dem Ofen in Waldpilzsauce a,g,i 
• Hausgemachte Kartoffelklöße ♣vegan♣ 
• Gebutterte Salzkartoffeln g ♣vegan♣ 
• Apfelrotkohl a  

 
DESSERT 

 
• Mousse au Chocolate a,c,g -vegetarisch- 
• Rote Beeren-Grütze mit Vanillesauce g -vegetarisch- 

 

ab 20 Personen, p. P. 17,90 € 
ab 10 Personen, p. P. 19,90 € 

 
 

WUSSTEN SIE SCHON? 
 

Für besondere Anlässe wie Kommunion oder Konfirmation bieten 
wir neben dem klassischen Catering auch unseren 

professionellen Rundum-Service an 
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KINDERMENÜ 2 
 

• Kleine gemischte Salatauswahl ♣vegan♣ mit Joghurt-Dressing g -
vegetarisch- 

• Chicken-Nuggets a,c, 

• Barbecue-Dip  
• Kroketten a,c ♣vegan♣ 

 
ab 5 Kindern in Verbindung mit einem Buffet  

ab 10 Personen p. P. 5,90 € 
 
 

KINDERMENÜ 1 
 

• Kleine Schweineschnitzel a,c,g 

• Zigeuner-Sauce a,i 
• Kroketten a,c ♣vegan♣ 

• Erbsen und Möhren g ♣vegan♣ 
 

ab 5 Kindern in Verbindung mit einem Buffet  
ab 10 Personen p. P. 5,90 € 

MENÜ 5 „KLASSISCH UND MODERN“ 
 

WARMES BUFFET 
 

• Schweinefiletmedallions an Pfefferrahmsauce a,g,i 
• Kartoffelgratin a,c,g -vegetarisch- 
• Hähnchenbrustfilet mit Pesto-Füllung an Tomaten-Mozzarella-Sauce a,g,i 
• Frisches Gemüsebett aus Zucchini, Aubergine und Paprika ♣vegan♣ 
• Helle Tagliarinis a,c -vegetarisch- 

 
ab 20 Personen, p. P. 16,90 € 
ab 10 Personen, p. P. 18,90 € 

 
 


