gre) SchweiBguth Catering GmbH

(1:} j::\ HerzogstraBe 28 — 45881 Gelsenkirchen
SCH\A}\ETE/CUTH Telefon: 0209 - 40 84 003
CATERING www.schweissguth-catering.de

INTERNATIONALE KALT/WARME BUFFETS

DER MEDITERRANE ABEND

KALTES BUFFET

e Marinierte Paprikaschoten svegans

e FEingelegte Champignons mit Rosmarin «vegans

e Duett vom Lachs: Graved-, Raucher- Stremellachs mit
Honig-Senf-Dip d;

e (rissini-Stangen mit Mailander Salami ag

e Tranchiertes Schweinefilet an Orangenvinaigrette

e Schafskése mit Krautern g -vegetarisch-

e (liven- und Ciabattabaguette ak «vegans
dazu Aioli cg -vegetarisch- und Butter g «vegan

WARMES BUFFET

« Geflllte Hahnchenbrust mit Basilikum und Schinken

e Tomaten-Mozzarella-Sauce a-vegetarisch-

e Griine Tagliatelle ac-vegetarisch-

e (Geschnetzeltes vom Schweinefilet in WeiBweinsauce agii1

e Rosmarinkartoffeln «vegans

e Mediterrane Gemisepfanne mit Zucchini, Aubergine und Paprika an
Tomatenjus gi «vegans

DESSERT IN GLAS

e Hauseigenes Tiramisu ac,g 11 -vegetarisch-
e Rotwein-Creme g11-vegetarisch-

ab 20 Personen, p. P. 22,90 €
ab 10 Personen, p. P. 24,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere



gre) SchweiBguth Catering GmbH

(1:} .j::z\‘ HerzogstraBe 28 — 45881 Gelsenkirchen
SCH\A}\ETE/CUTH Telefon: 0209 - 40 84 003
CATERING www.schweissguth-catering.de

FILET

KALTES BUFFET

e eingelegte Champignonkopfe mit Rosmarin «vegans
e eingelegte Paprikaschoten mit Balsamico «vegans
e Tranchen vom rosa gebratenen Roastbeef
dazu Chefkoch's Krauter-Remoulade cg
e Feta-K&se mit frischen Krautern mariniert g -vegetarisch-
e Parmaschinken auf Cantaloupe-Melone

e mediterranes Baguette ok «vegans dazu Wasabi-Frischkase ¢ -
vegetarisch-

und orientalischer Frischkase g-vegetarisch-

WARMES BUFFET

. Zarte Schweinefiletmedaillons auf Vichy-Karotten
e dazu eine Schalotten-Sauce a;

e Rosmarinkartoffeln svegan«

e Mais-Hahnchenbrustfilet an Paprika-Rahmsauce ag
e Basmati-Reis «vegans

e Zucchini-Paprika-Gemise «vegans

DESSERT IM GLAS

e Panna Cotta mit Himbeerspiegel ¢ -vegetarisch-
e Stracciatella-Mousse g-vegetarisch-

ab 20 Personen, p. P. 24,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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BUFFET ,MALLORCA™

KALTES BUFFET

e Marinierter Schafskase g mit frischen Krautern -vegetarisch-

e Serranoschinken an Cantaloupe-Melone

e Datteln im Speckmantel

e Griiner Spargel im Lachsmantel

e SpieB Montana mit Paprika, Hdhnchenbrustfilet und Gamba“s v
e Blattsalat mit gebratenen Champignons «vegans

e Salat von grinem und weiBem Spargel mit Cherry-Tomaten

e und Pestovinaigrette «vegans

e Baguette «vegans ak mit Aioli cg -vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Tranchen vom Schweinefilet auf buntem Paprikagemise
an Rosmarin-Sauce aji
e Mediterraner Kartoffelplree ¢ mit Basilikum und Knoblauch -vegetarisch-
e Albondigas ¢ — spanische Hackfleischballchen
in scharfer Tomaten-Peperoni-Sauce
e Frittierte Kartoffelecken «vegans
e Hahnchenbrustfilet gefiillt mit Tomatenpesto an Salbeisauce aii
¢ Drillinge mit Meersalz «vegans
e Mediterraner Auflauf mit Aubergine und Zucchini an Tomatencreme mit
Kése Uberbacken g -vegetarisch-

DESSERT IM GLAS

e Vanillecreme g mit Himbeerspiegel -vegetarisch-
e Stracciatella Mousse g -vegetarisch-

ab 30 Personen, p. P. 25,90 €
ab 15 Personen, p. P. 27,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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GENUSS VOM FILET

KALTES BUFFET

e Mediterraner Spargelsalat mit Riesengarnele v
e Sieben-Krauter-Frihlingssalat mit Croutons a «vegans
und Balsamico-Dressing «vegans
e Rosa Roastbeefrélichen mit hausgemachter Eier-Remoulade c.g
e Mini-Wraps mit knackiger Salatfiillung und Salsa-Dip acg «vegans
e Krauter-Rinderhacksteak mit Gorgonzolaace
e Schafskdse mit Krautern g-vegetarisch-
e Baguette- und Party-Brotchensortiment ak «vegans
dazu Kartoffel-Knoblauch-Dip ¢ -vegetarisch- und Butter g -vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Tranchiertes Schweinefilet unter einer Krauter-Kruste mit einer
milden Senfsauce agj auf Speckbohnen mit Grill-Tomate

e Frisches Lachsfilet an Rahmwirsing adg

e Kartoffelgratin a,¢-vegetarisch-

e Basmatireis «vegans

DESSERT IM GLAS

o Prosecco-Créme g11-vegetarisch-
e Mousse au Chocolate cg-vegetarisch-

ab 20 Personen, p. P. 27,90 €
ab 10 Personen, p. P. 29,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere



gre) SchweiBguth Catering GmbH
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BUFFET ,SYLT"

KALTES BUFFET

e Duett vom gerducherten Heilbutt und Lachs mit Kaviarschaum g13
e (Cocktail von der Nordseekrabbe im Glas prasentiert 11,2919

e Sieben Krauter Blattsalat mit Himbeer-Chilly-Dressing 2,9 «vegan«
e Brotchen und Baguette ak «vegan« dazu Salzbutter g -vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Kalbsragout vom Deichkalb in Champion-Estragon-Sauce gi11

e Pfannenspatzle ac -vegetarisch-

e (Gebratene Helgolander Riesengarnele auf Mangoldgemise
mit Kase Uberbacken b,

e Wildreis «veganas

DESSERT

e Sandorn Creme cg -vegetarisch-
e Heidelbeercreme cg-vegetarisch-

ab 10 Personen, p. P. 29,90 €

DIE PASSENDE LOCATION

Unser Catering-Team hilft ihnen auch ber der Suche nach einer passenden
Location fir ihre Feier oder Event.

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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BUFFET ,ROM"

KALTES BUFFET

e Antipasti mit eingelegter Paprika, Zucchini, Aubergine «vegans
e Rucolasalat mit Cherry-Tomaten und Pinienkernen «vegans
an Orangen-Dressing h «vegans
e Parmaschinken an Cantaloupe-Melone
e Mailander-Salami um Grissini-Stange ag,
e Roastbeef rosa gebraten mit Chefkoch's Krauterremoulade c.g
e Kasseler-Carpaccio an Himbeer-Dressing
e Auswahl an erlesenen Kdsespezialitdten g -vegetarisch-
e (iabatta ak und Steinofen- Baguette a k %vegans
e dazu Knoblauch- g und Tomaten-Butter g-vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Tranchiertes Schweinefilet
auf Oliven-Tomaten-Bett an Rotweinsauce a;i
e gefiilltes Hahnchenbrustfilet mit Salbei und Schinken
an Tomaten-Sauce a #vegans
e Cannelloni ¢ mit Ricotta-Spinat-Fillung ¢ -vegetarisch-
e Mediterraner Kartoffelgratin mit Zucchini + Aubergine ¢ -vegetarisch-
e Ratatouille Gemise aus Paprika und Zucchini «vegans

DESSERT IM GLAS

e Prosecco Panna Cotta g11-vegetarisch-
e Hauseigene Tiramisu cg11 -vegetarisch-

ab 15 Personen, p. P. 29,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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RUNDE SACHE

KALTES BUFFET

e Griner Spargel im Lachsmantel d
e Vitello Tonnato"-Kalbfleisch in Thunfisch-Kapern-Sauce cd
e Parmaschinken auf Cantaloupe -Melone
« Medaillon vom Schweinefilet mit Krauter-Kase-Haube ¢
- Hauseigene Rinderhackballchen mit Schnittlauch und Pinienkernen n
e Internationale Kasespezialitaten vom Brett g-vegetarisch-
e Bunter Cherry-Tomaten-Salat mit gerostetem Pumpernickel a svegans
e Paprika-Reis-Salat «vegans
e Mediterranes Baguette «vegansak und
Party-Brotchen-Sortiment ak #vegans
dazu Kartoffel-Knoblauch-Dip ¢, Krauterbutter g und Aioli c.g -vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Schweinefiletmedaillons an Schalotten-Sauce ai
e zarte Poulardenbrust auf milder Bratpeperoni mit Gliven
und getrockneten Tomaten
e Bacon-Kartoffel (Kartoffel im Bacon-Mantel mit Frischkase) g,
e mediterraner Kartoffelgratin mit Zucchini und Aubergine g-vegetarisch-
e schmackhaft veredeltes Pfannengemise aus
Paprika und Zucchini «vegans
e Bandnudeln mit Rucola und Cherry-Tomaten a -vegetarisch-

DESSERT IM GLASSCHEN

e Panna Cotta mit Karamellspiegel ¢ -vegetarisch-
e Amaretto-Creme mit Mandelsplitter eg11 -vegetarisch-
e Erdbeer-Joghurt-Mousse ¢ -vegetarisch-

ab 30 Personen, p. P. 29,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere



