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FUR DEN SCHONSTEN TAG IM LEBEN

UNSERE HOCHZEITS-CATERING-ANGEBOTE

Unser Catering-Team verzaubert Sie und ihre Gaste mit einem maBgeschneiderten, Catering und
sorgt fur eine perfekte Organisation am schénsten Tag in ihrem Leben.

Getreu dem Motto: ,Ein besonderes Catering fiir einen besonderen Tag" tragen wir dafiir Sorge, dass
Ihre Hochzeit lange in guter Erinnerung bleibt. Neben einer groBen Auswahl an Buffetvarianten und
einer festlichen Prasentation der Speisen kiimmern wir uns auf Wunsch auch gerne um passendes

Geschirr, Besteck, Glaser, Dekoration, Blumen und geschultes Servicepersonal.

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrlichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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DIE GARTENHOCHZEIT

KALTES BUFFET

e Mini-Friihlingsrolle mit Gemiise a %vegans
e Hausgemachte Party-Rinderfrikadellen nach Papas Rezept ac
e Party-Bierknacker 14
e Mini-Schnitzel vom Schwein ac
e Tomate-Mozzarella mit Basilikum g -vegetarisch-
e Ketchup, Senfj2
e Baguette und Party-Brotchensortiment ak «vegans
mit Krauter-Frischkase g -vegetarisch- und Krauterbutter g -vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Magere Schweinelachssteaks in Zwiebel-Pfeffer-Sauce agi

e Hahnchenbrustfilet in Pfirsich-Curry-Sauce ag,i

e Butterreis g «vegans

e Kartoffelgratin g -vegetarisch-

e (Gemiseauswahl der Saison dazu Sauce Hollandaise cg, -vegetarisch-

DESSERT

e Vanille-Mousse g -vegetarisch-
e (Quark-Beeren-Dessert g-vegetarisch-

ab 15 Personen, p. P. 19,90 €
mit Kaseplatte, p. P. 21,90 €

Ab 50 Personen erhalten Sie unsere Currywurst gratis dazu!

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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KLASSISCHE HOCHZEIT
KALTES BUFFET

e Hahnchenbrust mit Frichten garniert

e Melonenschiffchen mit Schwarzwalder-Schinken

e Tomaten-Brot Salata «vegans

e Schweinefiletmedallions mit Preiselbeeren

e Verschiedene Kasesorten mit Friichten garniert g -vegetarisch-
e Baguette und Party-Brotchensortiment ak «vegans

e Butter ¢-vegetarisch- und Krauterbutter ¢-vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Sauerbraten nach Rheinischer Art mit Rosinen
und Mandelblattern ahu,i

o Apfelrotkohla

o KartoffelkloBe s«vegans

e Hausgemachte Cordon-Bleu aus dem Schweinenacken mit
Pfefferahmsauce ag,i12

o Uberbackene Blumenkohlrgschen cg-vegetarisch-

e Country-Potatoes «vegans

DESSERT

e Herrencreme mit Amartettto g11-vegetarisch-
e Kokos-Panna Cotta h-vegetarisch-

ab 20 Personen, p. P. 20,90 €
ab 10 Personen, p. P. 22,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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DIE MEDITERRANE HOCHZEIT

KALTES BUFFET

e Marinierte Paprikaschoten svegans

e FEingelegte Champignons mit Rosmarin «vegan«

e Duett vom Lachs: Graved-, Raucher- Stremellachs mit
Honig-Senf-Dip d;

e (rissini-Stangen mit Mailander Salami ag

e Tranchiertes Schweinefilet an Orangenvinaigrette

e Schafskése mit Krautern g -vegetarisch-

e (liven- und Ciabattabaguette ak «vegans dazu
Aioli c,g -vegetarisch- und Butter g &vegans

WARMES BUFFET

« Gefillte Hahnchenbrust mit Basilikum und Schinken

e Tomaten-Mozzarella-Sauce a-vegetarisch-

e (rine Tagliatelle ac-vegetarisch-

e (Geschnetzeltes vom Schweinefilet in WeiBweinsauce agi11

e Rosmarinkartoffeln «vegans

e Mediterrane GemUisepfanne mit Zucchini, Aubergine und
Paprika an Tomatenjus g «vegans

DESSERT IM GLAS

e Hauseigenes Tiramisu ac,g 11 -vegetarisch-
e Rotwein-Creme g11-vegetarisch-

ab 20 Personen, p. P. 22,90 €
ab 10 Personen, p. P. 24,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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JUST MARRIED

KALTES BUFFET

¢ ceingelegte Champignonkopfe mit Rosmarin «vegans
e ceingelegte Paprikaschoten mit Balsamico «vegans
e Tranchen vom rosa gebratenen Roastbeef
dazu Chefkoch's Krauter-Remoulade cg
e Feta-Kase mit frischen Krautern mariniert g -vegetarisch-
e Parmaschinken auf Cantaloupe-Melone

e mediterranes Baguette ak «vegan« dazu Wasabi-Frischkase ¢ -
vegetarisch-
und orientalischer Frischkase g-vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Zarte Schweinefiletmedaillons auf Vichy-Karotten
e dazu eine Schalotten-Sauce aii

e Rosmarinkartoffeln «vegan«

e Mais-Hahnchenbrustfilet an Paprika-Rahmsauce ag
e Basmati-Reis «vegans

e Zucchini-Paprika-Gemiise «vegans

DESSERT IM GLAS

e Panna Cotta mit Himbeerspiegel ¢ -vegetarisch-
e Stracciatella-Mousse g-vegetarisch-

ab 20 Personen, p. P. 24,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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SOMMERMARCHEN

KALTES BUFFET

e Marinierter Schafskase g mit frischen Krautern -vegetarisch-

e Serranoschinken an Cantaloupe-Melone

e Datteln im Speckmantel

e Griner Spargel im Lachsmantel

e SpieB Montana mit Paprika, Hdhnchenbrustfilet und Gamba“s v
e Blattsalat mit gebratenen Champignons «vegans

e Salat von grinem und weiBem Spargel mit Cherry-Tomaten

e und Pestovinaigrette «vegans

e Baguette «vegans ak mit Aioli cg -vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Tranchen vom Schweinefilet auf buntem Paprikagemise
an Rosmarin-Sauce ai

e Mediterraner Kartoffelplree ¢ mit Basilikum und Knoblauch -
vegetarisch-

e Albondigas ¢ — spanische Hackfleischballchen
in scharfer Tomaten-Peperoni-Sauce

e Frittierte Kartoffelecken «vegans

e Hahnchenbrustfilet gefiillt mit Tomatenpesto an Salbeisauce aii

¢ Drillinge mit Meersalz «vegans

e Mediterraner Auflauf mit Aubergine und Zucchini an
Tomatencreme mit Kase tberbacken g -vegetarisch-

DESSERT IM GLAS

e Vanillecreme g mit Himbeerspiegel -vegetarisch-
e Stracciatella Mousse g-vegetarisch-

ab 30 Personen, p. P. 25,90 €
ab 15 Personen, p. P. 27,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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KLASSISCHES BUFFET

KALTES BUFFET

e Hauseigene Rinderpartyfrikadellen acj nach Papas Rezept

e Party-Mettenden aus dem Rauch 14

e Mini-Puten-Schnitzel ac

e Kochschinkenrélichen mit Spargel + Fleischsalat cg, 12

e Melonen-Schiffchen mit Rducherlachs d

e Senf, Barbecue-Dipj2

e erlesene Kasespezialitaten g-vegetarisch-

o feinster Mozzarellakdse mit saftigen Tomatenscheiben und
frischem Basilikum g -vegetarisch-

e Farmer Salat ¢ «vegans

e Waldorfsalat ¢, -vegetarisch-

e Baguette «vegansak und Party-Brotchensortiment «vegansak mit
Butter ¢ -vegetarisch-, hauseigener Krauterbutter g-vegetarisch-,
Zwiebelschmalz mit Apfelstiickchen

WARMES BUFFET

e Hirschgulasch aus dem Ricken mit Preiselbeeren veredelt ai
e Saftiger SpieBbraten vom Nacken dazu eine herzhafte

e Krauterrahmsauce ag,

e Putenmedaillons in fruchtiger Aprikosen-Chili-Sauce ag,i

e KartoffelkloBe «vegans

e Basmati Reis «vegans

o Kartoffel-Rote Beete Plrre -vegetarisch-

e Frischer Rahmwirsing ag-vegetarisch-

e Rotkohl mit Apfelstiickchen a

DESSERT IM GLAS

e Rote Griitze mit Vanillesauce g -vegetarisch-
e Amaretto-Creme mit Amarena-Kirschen g11 -vegetarisch-
e Vanille Mousse g -vegetarisch-

ab 30 Personen, p. P. 26,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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BUND DER LIEBE

KALTES BUFFET

e Mediterraner Spargelsalat mit Riesengarnele v
e Sieben-Krauter-Frihlingssalat mit Croutons a «vegan«
und Balsamico-Dressing «vegans
e Rosa Roastbeefrélichen mit hausgemachter Eier-Remoulade c.e
e Mini-Wraps mit knackiger Salatfiillung und
Salsa-Dip acg -vegetarisch-
e Krauter-Rinderhacksteak mit Gorgonzolaacg
e Schafskése mit Krdutern g-vegetarisch-
e Baguette- und Party-Brotchensortiment ak «vegans

dazu Kartoffel-Knoblauch-Dip g -vegetarisch- und Butter g-
vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Tranchiertes Schweinefilet unter einer Krauter-Kruste mit einer
milden Senfsauce agj auf Speckbohnenmit Grill-Tomate

e Frisches Lachsfilet an Rahmwirsing adg

e Kartoffelgratin ag-vegetarisch-

e Basmatireis «vegans

DESSERT IM GLAS

« Prosecco-Créme g11-vegetarisch-
e Mousse au Chocolate cg-vegetarisch-

ab 20 Personen, p. P. 27,90 €
ab 10 Personen, p. P. 29,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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UNSER GROSSER TAG

KALTES BUFFET

e Puten-Mandel-Steaks ce

e Blattsalat mit gebratenen Champignons «vegan« dazu Balsamico
Dressing «vegans

e Vitello Tonnato"-Kalbfleisch in Thunfisch-Kapern-Sauce ¢

e Parmaschinken auf Cantaloupe-Melone

e Medaillon vom Schweinefilet mit Nuss-Krone e

e Hauseigene Rinderhackballchen mit Schnittlauch und Pinienkernen

e Internationale K&sespezialitaten ¢ vom Brett -vegetarisch-

e Tomaten-Salat mit Basilikum und Croutons a «vegans

e Paprika-Reis-Salat «vegans

e Mediterranes Baguette «vegans ak und Party-Brétchen-Sortiment ak
«vegan+ dazu Kartoffel-Knoblauch-Dip ¢ -vegetarisch-, Krauterbutter ¢ -
vegetarisch- und Aioli cg-vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Zarter Tafelspitz an Krduter-Meerrettich-Sauce ag
e Schweinefiletmedaillons an Schalotten-Sauce aii
e Mediterrane Poulardenbrust gefiillt mit getrockneten
Tomaten und Oliven an Tomaten-Mozzarella-Sauce a
e Bacon-Kartoffel ¢ (Kartoffel im Bacon-Mantel mit Frischkase)
e Mediterraner Kartoffelgratin mit Zucchini und Aubergine ¢ -vegetarisch-
e Apfelrotkohl a
e Mediterranes Pfannengemise aus Paprika und Zucchini «vegans
e Bandnudeln ¢ mit Rucola und Cherry-Tomaten «vegans
e (Ofengemise mit Knollensellerie, Mohren und Roter Bete i «vegans

DESSERT IM GLAS

e Panna-Cotta ¢ mit Karamellspiegel -vegetarisch-
e Amaretto-Creme mit Mandelsplitter eg11 -vegetarisch-
e Erdbeer-Joghurt-Mousse mit frischer Pfefferminze ¢ -vegetarisch-

ab 30 Personen, p. P.29,90 €

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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DER SCHONSTE TAG IM LEBEN

KALTES BUFFET

e Mini-Biffel Mozzarella mit Cherry-Tomaten ¢ -vegetarisch-

e Medaillons vom Schweinefilet mit flambierten Friichten

e Mini-Parmesan-Rinderhacksteaks ac

e Mini-Wraps mit knackiger Salat-Fillung und Salsa-Dip a -vegetarisch-

e Raucherlachs auf Melonenschiffchen d

e Datteln im Speckmantel

« Roastbeefrdllchen mit Chefkochs Krauterremoulade ¢

e (aesar’s Salad mit Parmesan g, -vegetarisch-

e Ausgesuchtes Baguette- ak «vegans und
Partybrotchen-Sortiment ak «vegans

e dazu Krauterbutter g-vegetarisch-, Aioli cg-vegetarisch-, Butter g-vegetarisch-,
Spinat-Creme g -vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Schweinefilet im Ganzen bei Niedrigtemperatur rosa gegart im
e Schokoladen-Mantel g -vor Ort tranchiert -
dazu Kirsch-Cognac-Sauce 11 und Pfefferrahmsauce agi
e Kartoffelplree mit Rucola g-vegetarisch-
e Knackiges Paprikagemise «vegans
e (Geschmorte argentinische Rinderhifte in Barolosauce a;,
e Bohnen im Speckmantel
e Kaiser-Spatzle ac-vegetarisch-
e /art gebratenes Zanderfilet auf frischem Gemisebett aus Porree,
e Mohren und Sellerie dazu Rieslingsauce d,11
e Rosmarinkartoffeln «vegans
e Vegetarische Reispfanne mit Curry, Rosinen,
Safran und Aprikose -vegetarisch-

DESSERT (JEWEILS IM WECK-GLAS PRASENTIERT)

e Stracciatella Mousse g-vegetarisch-
e Prosecco-Creme g11 -vegetarisch-
e (bstsalat mit Eierlikor c,g11 -vegetarisch-

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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EIN TRAUM IN WEIfS
KALTES BUFFET

e (ebratene Zucchini mit Knoblauch und Rosmarin

e Aubergine mit Tomatenchutney — «vegans

e Parma-Schinken an Cantaloupemelone

e Roastbeefréllchen mit Remoulade ¢

e Mini — Schnitzel von der Pute

e Hauseigene Krauterrinderhacksteaks auf Ruccola ac

e Fischplatte mit Raucher-, Graved-, Stremellachs, geraucherter Aal,
Krabbencocktail und gerducherten Forellenfilets dc

e Internationale Kasespezialitaten g-vegetarisch-

e Tomaten-Brot Salat mit Basilikum a «vegans

e Mediterraner Kartoffelsalat mit Zucchini und getrockneten Tomaten «vegans

e Putenbruststreifen auf Feld-Salat mit Cherry-Tomaten

e Ausgesuchtes Brot- / Brotchensortiment ak «vegan
mit Butter g -vegetarisch-, Aioli cg -vegetarisch-, hauseigener Krauterbutter ¢-
vegetarisch-, Kartoffel-Knoblauch-Dip ¢ -vegetarisch, Cocktail-Dip -vegetarisch-

WARMES BUFFET

e Schweinefiletmedaillons an Schalotten-Jus ai

e Hahnchenbrustfilet gefiillt mit Schinken + Basilikum auf
Wurzelgemiise aus Porree, Mohren, Sellerie an Rieslingsauce a,i,11

e Zanderfilet auf mediterranem Gemiisebett aus Paprika,
Zucchini und Aubergine d

e Picatta vom Kalb auf Blattspinat c,g

o Kaiser-Spatzle a -vegetarisch-, Rosmarinkartoffeln «vegan«, Kartoffelgratin ¢
-vegetarisch-, Wildreis «vegans

e (Gemiseplatte mit Bohnen im Speckmantel, Blumenkohlrdschen,Mandel-
Broccoli und Spargelstangen dazu Sauce Hollandaise acg -vegetarisch-

DESSERT (JEWEILS IM WECK-GLAS PRASENTIERT)

e Capuccino-Creme g10 -vegetarisch-

e Vanille Mousse g-vegetarisch-

e (Quarkspeise mit frischen Himbeeren g-vegetarisch-
e Amaretto-Creme mit Mascarpone g 11 -vegetarisch-

ab 60 Personen, p. P. 34,90 €

|

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere
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DAS SCHWEIRGUTH-RUNDUM-SORGLOS-PAKET

Fir jeden Anlass organisieren wir ein ebenso professionelles wie
individuelles Catering an einem Ort lhrer Wahl - sei es bei Ihnen
daheim, oder in einer unserer Event-Locations. Schweil3guth-Service
bedeutet, dass wir uns auf Wunsch um alles kiimmern: nicht nur um
Essen und Getranke, um Geschirr und Besteck, sondern auch um die
Dekoration, den Service und ebenso um Licht Ton und
Raumausstattung, Zelte, Theken, Schankanlagen sowie einen OJ oder
eine DJane. So haben Sie den Kopf frei, um sich |hren Gasten zu
widmen und das Fest zu geniel3en.

Unsere Vorschlage sind Anregungen, die Sie gerne aufgreifen oder
abwandeln konnen. "Geht nicht" gibt's nicht ist unser Motto. Gerne
gestalten wir |hre Feier kulinarisch und schaffen ,geschmackvolle”
Rahmenbedingungen fir ein rundum gelungenes Fest.

Unsere Rezepturen konnen oder enthalten Inhaltsstoffe, die u.U. Reaktionen des Kérpers auslosen kdnnen. Bitte sprechen Sie uns an — wir informieren Sie gerne ausfiihrlich. Allergene:
a = Gluten, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdniisse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfriichte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Sulfite, m = Lupinen, n =Weichtiere



